En drink fore maten?

1 glas Champagne 155 kr
1 glas Cava 135 kr
Dry Martini 145 kr
Kir Royal 165 kr
1 glas Mousserande alkoholfritt 75 kr

Gastgiveriets Brunch

Lordag - Sondag 11.30-15.00

inklusive bordsvatten & kaffe

Barn1-10 ar 25 Kkr/ar

375 Kkr



Forratt

Skaldjurssoppa
Handskalade krftstjdrtar/ vispad creme fraiche / surdegsh

Allergener: Gluten, mjolkprotein
195 kr

Gdar dven att fad som varmriditt
265 kr

Kullabergs Vingard, Lyckeri
Souvignier gris, donauriesling, muscaris
125 kr/ 475 kr

Cezar
Sauvignon Blanc
115 kr/ 440 kr

Kantarelltoast
Visterbottenkrdm / dijonsenap / silverlok / lingon

Allergener: Gluten, mjolkprotein
190 kr

Cotes du Rhone Rouge
Syrah, Grenache, Mourvédre
140 kr / 525 kr

Cognacsgravad Hjortfilé
Machesallad / hjortronkrdm med brynt smor / jorddrtskockschips
granskottsolja
Allergener: Mjolkprotein
195 kr

Cezar
Cabarnet Sauvignon
115 kr / 440 kr

Varmratt

Vildsvinsfilé

Sauterad gronkdl / smashed potatoes / bjornbdrs chévre

svamp / calvadossds
Allergener: Mjolkprotein
385 kr

Cezar
Syrah
115 kr / 440 kr

Juan Gil Silver Label, Ekologisk, Vegansk
Monastrell, Jumilla
155 kr / 620 kr

Halstrad Fjallroding
Dillpicklade rotfrukter / stekta kantareller / kapris
brynt smér

Allergener: Mjolkprotein
375 Kkr

Cezar
Chardonnay
115 kr/ 440 kr

Gruyéregratinerad Rotselleri
Sauterad savoykdl / stekt shitaki svamp
rostad vitloksemulition / picklad rodlok

Allergener: Mjolkprotein
265 kr

Knebel
Riesling, Mosel, Weingut Knebel 2022
155 kr / 625 kr



Varmratter

Torpets kottbullar
Serveras med kokt potatis, grdddsds, rdrérda lingon och pressgurka

Allergener: Laktos, gluten
195 kr

Tommasi Ripasso Valpolicella
Corvina veronese, Rondinella, Molinara
140kr/ 525kr

Skansk Aggakaka
Knaperstekt flidsk med glaserade dpplen och rdrérda lingon

Allergener: Laktos, gluten
210 kr

Margretetorps Morka, Black ale, Sverige 33 cl. 82kr
Englamust dpple 50 cl 55kr

Raksmorgas
Serveras med brdd, sallad, dgg, majonnds, tomat, citron, dill, rédlok

Allergener: Gluten
245 kr

Riesling Réserve 2021
Alsace, Riesling
145kr/560kr

Desserter

Mariabakelse
Svartvinbdrskrdm / bdrkompott / choklad

Allergener: Gluten, mjélkprotein, dgg
175 kr

Vaniljkokt Paron
Digestivesmulor / limekrdam / slagen grddde

Allergener: Gluten, mjolkprotein
165 kr

Semifreddo pa mérkchoklad
Rostade hasselnétter / kakaonibs / fdrska bdr
Allergener: Mjolkprotein, dgg
185 kr

Torpets vaniljglasskula
Serveras med sdsongens bdr

Allergener: laktos
85kr

Pralin
Frdn chokladfabriken Brun i Angelholm
varierande smaker

Allergener: frdga personalen
45 kr



Om viggar kunde tala...

Viktiga artal:

1283

1396

1524
1636
1644
1658
1662
1718
1770

1840
1853
1896
1909
1944

1956

1959

1972

1973
1990
1991

2008

2017
2023

Dansk “rigslov” slar fast att harbarge skall finnas langs

vagarna och forbjuder resande att valdgasta bonder,

nagot som anda fortsatter under lang tid.

Unionsdrottningen Margareta bestammer att det far

vara hogst fyra mil mellan harbargena

Margretetorp upptaget i Krabbes jordebok

I Sverige infors gastgiveristadgar

Forsta karta med Margretetorp angivet

Skane blir svenskt genom freden i Roskilde

Regelratt gastgiveri finns inrattat i Margretetorp

Margretetorp 6deldggs i kriget mellan Sverige och Danmark
Landshovdingen i Kristianstad bestimmer att fyra bonder skall
ansvara for det nybyggda gastgiveriet och hans slakt antar
sedermera namnet Ekberg

Gastgiveriet flyttar fran vastra till 6stra sidan av landsvagen
Anders Ekberg blir gastgivare

Anders dnka Helena tar 6ver

Sonen Carl Ekberg med hustru Esther ansvarar for driften,
gastgiveriet flyttas till den roda tegelvilla vaster om landsvagen
som Helena Ekberg latit bygga 1902

Carl Ekberg avlider och dnkan Esther 6vertar driften
tillsammans med dottern Margareta

Gastgiveriet flyttar till den narbelagna trelingade Per-Anderson
garden som Carl Ekberg inképt 1938 och som

blir stomme till dagens Margretetorp

Sven Lundin tar over ndr Esther och Margareta Ekberg avslutar
sin gdrning pa Margretetorp

Stefan Csaszar blir ny krogare. Han har vid tilltradet mangarig
erfarenhet av svensk och skdnsk restaurangnaring fran bl.a.
Stadshuskallaren i Stockholm och Akademiska foreningen i Lund
samt Raa gastgivaregard

Ombyggnad av serveringsutrymmen samt tillbyggnad av Verandan
Lage Lindh tog 6ver Margretetorp och borjade da med renovering
Omfattande renovering samt tillbyggnad av lobby och tva
kringbyggda hotellgardar

Invigning av tillbyggnad med nytt kok, servering

och stor kongressal med plats for upp till 250 sittande gaster
Byggs en relaxavdelning med bubbelpool till den befintliga bastun
Renovering av hotellrummen gors i tva etapper och blir klara till

sommaren 2024

Mer om var historia pa hemsidan alt. kop ” Margretetorp en port till Skdne” i receptionen.

"Vi vill vara ett modernt gastgifveri som arbetar med lokala
producenter i sa stor utstrackning som moijligt.
Utan att tumma pa den skanska mattraditionen ska vi
erbjuda vara gaster traditionell mat lagad fran grunden,
presenterad pa ett modernt och nyskapande satt.”

Margretetorps kokspersonal

Vara samarbetspartners;
Nordstroms
Werners Gourmetservice
Gastro Import
Vikingfagel
Fruktservice
Menigo
Cezar Winery
Hermansson & c.o
Wineaffair
Skelderwikens Brygghus

Om ni har fradgor kring maten och dess ursprung, eller bara vill
prata matlagning, kom garna forbi och prata med

vara kockar och kallskankor






